
 

Standar Kompetensi Dietisien  

l) Rancangan Sarana fisik / peralatan kerja 

pada penyelenggaraan makanan khusus 

(catering care) 

m) Pengawasan dan Pengelolaan Keamanan 

Makanan Khusus/diet 

n) Evaluasi penyelenggaraan asuhan 

makanan dietan  

o) Pengelolaan Program mutu dan 

kepuasan klien 

p) Pengelolaan SDM dan sumberdaya lain 

secara terpadu dalam penyelenggaraan 

asuhan makanan diet 

q) Penelitian Gizi Terapan terkait 

penyelenggaraan asuhan makanan diet 

r) Advokasi/komunikasi  

c. Mampu melakukan 

pelayanan gizi masyarakat  

1) Merencanakan asuhan gizi 

masyarakat  

a) Mengkaji data riwayat makan, riwayat 

klien, antropometri, data biokimia, dan data 

pemeriksaan fisik terkait gizi untuk 

mengidentifikasi masalah gizi masyarakat 

b) Menetapkan prioritas masalah gizi 

masyarakat menggunakan pendekatan 

terminologi diagnosis gizi dalam Nutrition 

Community 

c) Merencanakan intervensi gizi berupa  

edukasi gizi, promosi gizi dan kesehatan serta 

pendampingan pada masyarakat 



 2) Mengimplementasikan serta 

monitoring dan evaluasi 

asuhan gizi masyarakat   

a) Melaksanakan edukasi gizi, promosi gizi 

dan kesehatan serta pendampingan 

untuk mengentaskan masalah gizi 

masyarakat 

b) Monitoring dan evaluasi asuhan gizi pada 

masyarakat 

 


